Anturium z papryki

Kwiat mozna odwréci¢ migzszem do gory. Dla lepszego efektu wykrawamy rowki
nasladujace ,,nerw” lidcia.




Anturium z papryki




Anturium z papryki

Na $ciance papryki wycinamy serduszka, tak aby wglebienie znajdowato
si¢ na srodku wycinanego elementu.
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Koncéwke kolby kukurydzy ucinamy ukosnie, przez papryke¢ przebijamy
wykataczke 1 nadziewamy kukurydze.




Azurowy lis¢ z kapusty
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Wzdhuz nerwu lisciowego wycinamy
otwory.




Kalia z kopru wloskiego

Odcinamy ,,brudke korzeniows” i Formujemy boki, zw¢zajac je ku

rozdzielamy warstwy kopru. czubkowi.

Gotowy kielich.

Formujemy stupek z surowej marchwi.
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Kalia z kopru wloskiego

Przycinamy shupek z marchwi lub papryczki chilli i
mocujemy za pomocg wykataczki.




Kwiat z kapusty pekinskiej

Dhutem V nacinamy li§¢ zewnetrzny
na zgrubieniach w podtuzne zgbki w
kierunku nasady.

W taki sam spos6b nacinamy
wewngetrzne liscie.
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wiat z papryczki chilli
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Na wysokosci 1/3 odcinamy
koncéwke papryczki.

Kazdej czgsci nadajemy
ksztalt platka.

Przecinamy papryczke
wzdluz na dwie czesci,
pozostawiamy 1 cm.
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Kwiat z papryczki chilli
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Nacig¢ papryczke wzdtuz, pozostawiajgc 1 cm od
nasady. Kazdg czgs¢ rozciagé na trzy rowne paski.

Kazda cz¢$¢ powinna by¢ Czg$¢ migzszu $cigé, co pozwoli
ostro zakonczona. fatwiej uformowac kwiat.




Pabedz z jabtka

Na $rodku wycinamy maty klin,
nastgpnie wigkszy. Razem 4-5
czastek (w zalezno$ci od wielkosci
jabtka).

Podobnie wycinamy czgstki po Wycigte czastki uktadamy w cato$é i
' bokach jabitka. umieszczamy w jabtku.




Labedz z jablka

Z pozostalej czgéci jablka wycinamy
szyje 1 umieszczamy jg w jablku.
Mozna umocowac jg wykataczka.




Miska z melona

Wzdtuz melona wykonaé¢ dwa réwnolegle nacigcia w
odlegtosci okoto 2 cm.

Po obu stronach wykonujemy nacigcia w Z obydwu gleboko nacinamy owoc np. w
ksztalcie klinow. ksztalcie fali 1 usuwamy boczne czgstki.
Formujemy raczke i usuwamy pestki.




Miska z melona

Narysowac ksztatt kwiatu na wierzchui Ostrym cienkim nozem nacig¢ obrys
miejsce odciecia pokrywy. kwiatu 1 odcig¢ wierzch w odleglosci ok.
0,5 cm oraz odcig¢ pokrywe.

Wykona¢ ozdobne naciecia dlutem V




Nenufar z cebuli

Obieramy cebul¢ pozostawiajgc brudke korzeniows.

Kazdg potowe dzielimy na 3 rowne
czesci nacinajac podobnie na
glebokos¢ 4-5 warstw

Poszczegolne warstwy rozdzielamy
palcami.




Pieczarkowa beza
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Dhutem V wycinamy podtuzne lub faliste rowki
rozpoczynajac od srodka




Ré6za z pomidora

Taki sam efekt uzyskamy ze skorki pomaranczy lub cytryny.
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(0zdoby z rzodkiewek

Warstwowy kwiat

Dhutem V wykonujemy nacigcia od najmniejszego do najwigkszego tak, aby
pierwszy zabek znajdowatl si¢ wewnatrz kolejnego.

Gwiazdka
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acigcia wykonujemy dhutem V




Ozdoby z rzodkiewek

Krokus

Rzodkiewke dzielimy na 6 czesci, a
nastepnie podcinamy i odchylamy
skorke.

Chryzantema

Nacinamy rzodkiewke w cienkie
plasterki od konca do wysokosci 2/3,
a nastgpnie nacinamy w poprzek.




Ozdoby z rzodkiewek

iazdka Szyszka

ykonujemy nacigcia dhutem w Calg rzodkiewke pokrywamy
ksztalcie litery V. drobnymi nacigciami
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Ozdoby z rzodkiewek

Szyszka
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Dd strony nasady nacinamy potokragle tuski, nastgpnie pomiedzy dwoma tuskami
wykonujemy kolejne nacigcia, az do konca rzodkiewki.

Wszystkie dekoracje z rzodkiewek
wkladamy do wody z lodem, aby si¢
,»otworzyly”.




Ozdoby z rzodkiewek

Warstwowy kwiat

Rzodkiewke nacinamy na 6 cze$ci do 2/3 wysokosci. Na kazdej cze¢éci nacinamy
diutem V maty zabek a nad nim wigkszy. Nacigcia lekko odchylamy.




